


MENU
ANTIPASTI

* PRODOTTO CONGELATO E ABBATTUTO

2

14CON CAPRESE DI BUFALA DOP 
E OLIVE LECCINO 

6CROCCHÈ DI PATATE CON 
SCAMORZA E SALAME*

6POLPETTE DI MELANZANE 
‘NDUJA E BASILICO

6FRITTATINE DI PASTA  
CACIO E PEPE*

I NOSTRI GNOCCHETTI FRITTI
15CON CRESCENZA E PROSCIUTTO 

CRUDO DI PARMA 18 MESI

16CON MOZZARELLA DI BUFALA DOP E PROSCIUTTO
CRUDO CRUDO DI PARMA 18 MESI

15CON BURRATA DI GIOIA DEL COLLE E PROSCIUTTO
CRUDO CRUDO DI PARMA 18 MESI

TAGLIERE DI SALUMI
prosc. Cotto , prosc. Crudo DI PARMA 18 MESI,

mortadella, speck, lardo di Pata Negra, schiacciata

calabra e salame crudo

18

TAGLIERE DI SALUMI E MOZZARELLE
prosc. Crudo DI PARMA 18 MESI, prosc. Cotto,

mortadella, speck, lardo di Pata Negra, burrata di

Gioia Del Colle e mozzarella di bufala campana Dop

25

TAGLIERI CON FOCACCIA ROMANA
CONSIGLIATI PER DUE PERSONE

ANTIPASTI
13CARNE CRUDA DI MANZO CON CROCCANTE

DI GRANA PADANO E GEL AL TUORLO
D’UOVO 

13VITELLO TONNATO

IL PIEMONTE IN UN BOCCONE
carne cruda, vitello tonnato, insalata russa,
acciughe al verde e peperone con bagna caoda

18

14INSALATA DI MARE CON 
FREGOLA SARDA CALDA E 
GEL AL POMODORO

12GALLETTA DI RISO CROCCANTE CON
SALMONE MARINATO E GUACAMOLE

QUADRO DI MARE
insalata di mare, focaccina all’acqua di mare con burro e alici
Don Carlos di Sciacca, galletta di riso croccante con salmone
marinato e guacamole

19

€

€

€

€

NEWNEW

17FRITTURA DI CALAMARI*

19FRITTURA MISTA DI PESCE*

BENVENUTO
I NOSTRI FRITTI ARTIGIANALI FATTI IN CASA

11MIX FRITTO ARTIGIANALE*

GLI ALTRI FRITTI

6ANELLI DI CIPOLLA*
6JALAPENOS*

5PATATINE FRITTE*

6FILETTINI DI POLLO CROCCANTE *

6OLIVE ALL’ASCOLANA*

15MIX FRITTO*

BOCCONCINI DI PULLED PORK* 6

NEW

NEW

polpo, gamberetti, seppia, cozze, gel al pomodoro,
FREGOLA 

7INSALATA RUSSA

CIT PIEMONT
carne cruda di manzo con croccante di Grana
Padano e gel al tuorlo e vitello tonnato

NEW 15



MENU
PRIMI

* PRODOTTO CONGELATO E ABBATTUTO

3

PRIMI
SPAGHETTO QUADRATO CON 
GUANCIALE, TARTUFO NERO E 
SPUMA DI PECORINO ROMANO 

16

CHITARRINI TRIPUDIO DI MARE
pESCE spada*, cozze, vongole, gamberi*, polpa di
canocchia* e pomodoro

RISOTTO CON STRACOTTO DI MANZO E
FONDO BRUNO

13

AGNOLOTTI DEL PLIN 
AL SUGO D’ARROSTO 

13

PACCHERI ALLA CREMA DI BURRATA 
E PISTACCHI CON GUANCIALE
CROCCANTE 

16

14

MEZZE MANICHE CON GAMBERI,
LARDO DI PATA NEGRA E PROVOLA
AFFUMICATA

14

RISOTTO CON COZZE, COMPOSTA DI
MELE COTOGNE E GORGONZOLA 

19

INSALAT-ONE
CAESAR SALAD 10
insalata, pollo, crostini di pane, Grana Padano, 

caesar souce

€

€

MEZZE MANICHE CON GAMBERI,
LARDO DI PATA NEGRA E PROVOLA
AFFUMICATA

NEW

NEW

NEW

CHICCHE DI PATATA AI 4
FORMAGGI 2.0

RISOTTO CON COZZE, COMPOSTA DI
MELE COTOGNE E GORGONZOLA 

CHICCHE DI PATATA AI 4 FORMAGGI 2.0
 

13NEW



MENU
SECONDI

* PRODOTTO CONGELATO E ABBATTUTO

4

...  A TUTTA GRIGLIA!
TAGLIATA DI VITELLONE GARRONESE
CON RUCOLA E ACETO BALSAMICO 

17

SECONDI
FILETTO CON FUNGHI DI STAGIONE
ALLA SENAPE E FONDO BRUNO

24

TRIS DI FILETTI IN TRE COTTURE 18
filetto di orata al forno in crosta di mandorla,
branzino croccante e tonno* alla griglia,
accompagnati da maionese aromatizzata al basilico

BRASATO AL CUCCHIAIO CON PATATA
MANTECATA E CASTAGNE ALLA SALVIA

19

STINCO DI MAIALE ALLA BIRRA 16
(accompagnato da patata al cartoccio con panna acida e crauti)

MILANESE XXL CON PATATINE FRITTE 18

TENTACOLO GIGANTE DI POLPO ALLA
BRACE CON COLATURA DI PROVOLA
AFFUMICATA E VERDURE SALTATE

24

TAGLIATA DI CARNE CON SALSA DI
CIPOLLA CARAMELLATA AL VINO

18

ARROSTICINI DI AGNELLO 16

PICANHA DI ANGUS CON 
CHIPS DI PATATE

19

GRIGLIATA MISTA DI CARNE 24
sottofiletto, salsiccia, PORCHETTA, arrosticini di agnello,

RUSTICHELLA DI pollo e costine di maiale

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
28filetti di branzino e orata, tonno*, spada*, gamberoni* 

e calamaro*

MAXI PIATTI
MAXI PIATTO RUSTICANO 14
rustichelle di pollo alla griglia, bruschetta con 

verdure grigliate e patate al forno

MAXI PIATTO CHICKEN CROCK 14
petto di pollo impanato fritto, insalata e patatine fritte*

MAXI PIATTO DEL PORCARO 14
porchetta e salsiccia alla griglia, patatine fritte*

MAXI PIATTO DEL MARINAIO 19
pesce spada alla griglia*, calamari fritti* e patatine fritte*

MAXI PIATTO LO SVIZZERO 12
hamburger fatto in casa con patate al forno ed insalata mista

CONTORNI
INSALATA MISTA 5

PATATE AL FORNO 5

VERDURE GRIGLIATE 6
SPINACI* SALTATI CON BURRO 5
CRAUTI 4

(INSALATA, POMODORO, MAIS, OLIVE)

€

€

€

€

BRASATO AL CUCCHIAIO CON
PATATA MANTECATA E CASTAGNE
ALLA SALVIA

NEW

PATATINE FRITTE 5

NEW

12 pezzi

edamame, finocchi, carote e zucchine

NEW



MENU
Burger

* PRODOTTO CONGELATO E ABBATTUTO

5

FISH BURGER
accompagNAti da patatine fritte 

BIG BURGER

GLI INSOLITI
accompagNAti da patatine fritte

OCTOPUS 18
panino integrale con sesamo farcito con polpo* alla brace,

melanzana al forno, pomodoro, maionese alla nduja

“TONNO DA TE” 17
panino al carbone vegetale e sesamo farcito con tagliata di tonno*

alla griglia, stracciatella, zucchine grigliate e salsa tonnata

MILANESE DI PESCE SPADA 17
Panino artigianale farcito con MILANESE DI PESCE SPADA*, PESTO ALLA

TRAPANESE, INSALATA E BUFALA CAMPANA

accompagnAti da patatine fritte 

PANINI CLASSICI
SALSICCIA ALLA GRIGLIA 7
HAMBURGER 5
HAMBURGER DOPPIO  7
CHEESE BURGER 6
MILANESE DI POLLO 7

“O FAMO STRANO” 14
panino artigianale farcito con porchetta alla griglia, crocchè di patata,

scamorza affumicata, mela caramellata, maionese al rosmarino

ESAGERATO 14
panino artigianale farcito con salsiccia, gateau di patate, scamorza

affumicata e salsa OCA

€

€

€

€

ESAGERATO

PATATINE FRITTE

KING KONG 16
panino con carbone vegetale e sesamo farcito con hamburger di

nostra produzione, mortadella alla piastra, burrata, crema di

pistacchi e insalata

FRANKENSTEIN 15
panino integrale con sesamo farcito con hamburger di nostra

produzione, cheddar, melanzane fritte, prosciutto crudo San Daniele

BACON CHEESEBURGER 14
panino artigianale farcito con hamburger di nostra produzione,

cheddar, bacon, insalata e pomodoro

HAMBURGER CALABRO 14
panino artigianale farcito con hamburger di nostra produzione,

scamorza affumicata, nduja, cipolla di Tropea fritta, insalata e

pomodoro

GORGO BURGER 14
panino con carbone vegetale e sesamo farcito con hamburger di

nostra produzione, gorgonzola, cipolla caramellata e insalata

PANINO VEGETARIANO 10
pane integrale con sesamo farcito con melanzane al forno,

peperoni, scamorza affumicata,insalata pomodoro e maionese al

basilico

NEW



MENU
PIZZE

COSTO DELLE VARIAZIONI: DA 0,50€ A UN MAX DI 4,50€

6

LA NORMA

MARGHERITA

WURSTEL
pomodoro, FIOR DI LATTE, WURSTEL

SUPER NOVITÀ! SCEGLI LA PIZZA CON IL TUO IMPASTO PREFERITO!

4 FORMAGGI

VEGETARIANA

BUFALA

BURRATA

IMPESTATA
FIOR DI LATTE, PESTO SICILIANO, CIALDE DI GRANA, MANDORLE
TOSTATE, BASILICO FRITTO, DATTERINO

€

POMODORO, FIOR DI LATTE, MELANZANE FRITTE, RICOTTA SALATA

6.5
pomodoro, FIOR DI LATTE, basilico

PUGLIA 12
pomoDORO, caciocavallo stagionato in grotta, acciughe Don

Carlos di Sciacca, cime di rapa, pomodorini soleggiati

SAPORITA 9.5
pomodoro, FIOR DI LATTE, salsiccia, zucchine, parmigiano

PADANA 12
FIOR DI LATTE, crescenza, prosciutto crudo di parma

18 mesi, datterino, rucola

PROSCIUTTO COTTO 9
pomodoro, FIOR DI LATTE, prosciutto cotto

7.5

4 STAGIONI 11
pomoDORO, FIOR DI LATTE, prosciutto cotto, carciofini

grigliati, champignon, olive leccino

TONNO E NDUJA 12
FIOR DI LATTE,filetti di tonno pinne gialle, nduja,

datterino, cipolla di Tropea, cipolla caramellata

9
pomodoro, FIOR DI LATTE, gorgonzola, fontal, grana padano

8.5
pomodoro, FIOR DI LATTE, verdure miste grigliate

FRIARIELLI E SALSICCIA 9.5
DATTERINO, FIOR DI LATTE, SALSICCIA, FRIARIELLI

PROSCIUTTO E FUNGHI 9
pomodoro, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, CHAMPIGNON

ALPINA 10
FIOR DI LATTE, fonduta di toma, funghi di bosco, speck

9
pomodoro, mozzarella di bufala dop, olio evo

DIGESTIVA 9.5
pomodoro, FIOR DI LATTE, gorgonzola, salsiccia, 

schiaccIATA calabra

10
salsa di pomodoro datterino giallo, burrata di Gioia

del Colle, datterino, rucola, olio evo

DIAVOLA 8.5
pomodoro, FIOR DI LATTE, SCHIACCIATA CALABRA

10

pomodoro, FIOR DI LATTE, cipolla, gorgonzola,

schiacciata calabra

ATOMICA 9

10

LA CARBONARA
FIOR DI LATTE, GUANCIALE, CREMA DI TUORLO C.B.T, PEPE, CREMA DI
PECORINO ROMANO DOP

10

USIAMO FARINE DI ALTA QUALITÀ POCO RAFFINATE IN MODO DA PRESERVARE IL PIÙ POSSIBILE TUTTE LE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE DEL GRANO E APPORTARE PIÙ FIBRE, SALI
MINERALI, VITAMINE E PROTEINE. TUTTO QUESTO SIGNIFICA: UNA PIZZA PIÙ GUSTOSA E PIÙ LEGGERA.

ALLA NAPOLETANA: IMPASTO PREPARATO CON MISCELA DI FARINE DI ALTA
QUALITÀ, LIEVITAZIONE DI 48 ORE; HA UN CORNICIONE BEN SVILUPPATO E UNA
SFOGLIA PIÙ SOTTILE VERSO IL CENTRO.  

ALLA ROMANA: IMPASTO AD ALTA IDRATAZIONE PREPARATO CON PREFERMENTO.
CROCCANTE E LEGGERISSIMO, SI PRESENTA CON UNA STRUTTURA PIÙ ALTA 
E ALVEOLATA.

SAPORE DI MARE
salsa di pomodoro datterino giallo, pesce spada*, polpo*, acciughe, 
olive leccino, stracciatella, pomodorini soleggiati e origano

16



MENU
PIZZE SPECIALI

COSTO DELLE VARIAZIONI: DA 0,50€ A UN MAX DI 4,50€

7

FOCACCE ROMANE E 
PIZZE GOURMET 
FOCACCE E PIZZE PREPARATA CON IMPASTO IN STILE ROMANO

Z

5

SCROCCHIA IN BOCCA
FOCACCIA IMBOTTITA CON IMPASTO AD ALTA IDRATAZIONE; 
AL PALATO RISULTA MOLTO CROCCANTE CON UN INCONFONDIBILE
AROMA DI GRANO TOSTATO.

11PORCHETTA DI ARICCIA I.G.P.
con crema di patate arrosto e cipolla caramellata

12PROSCIUTTO COTTO E BURRATA
CON INSALATA

11CONTADINA
con verdure grigliate marinate in olio evo e caciocavallo

stagionato in grotta

11BUFALA E POMODORO DATTERINO
CON OLIVE ED EMULSIONE AL BASILICO

12SPORCACCIONA
con briciole di hamburger, friarielli, gorgonzola,

crema piccante

€

€

LARDO DI PATA NEGRA,
STRACCIATELLA, ACCIUGHE
DON CARLOS DI SCIACCA, 
SCORZA DI LIMONE

CONTADINA
OLIO EVO E ROSMARINO FRESCO  

9LARDO DI PATA NEGRA, MIELE E PEPE

14PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 18
MESI, BURRATA E ZUCCHINE FRITTE

12LARDO DI PATA NEGRA, STRACCIATELLA,
ACCIUGHE DON CARLOS DI SCIACCA,
SCORZA DI LIMONE

PROSCIUTTO CRUDO DI
PARMA 18 MESI,
BURRATA E ZUCCHINE
FRITTE

FARINATA €

FARINATA

A PORZIONE
TEGLIA PER 4 PERSONE

4

14



CARTA
DEI dolci

8

Z

DOLCI
CHIACCHIERE ALLA NUTELLA 9

CANNOLO SICILIANO 6

6CROSTATA CON RICOTTA E GOCCE DI
CIOCCOLATO FONDENTI 

6CREMA CATALANA AGLI AGRUMI CON 
POLVERE E GOCCE DI LAMPONI 

CHEESE CAKE 6

TIRAMISÙ 6

PANNA COTTA 5

PROFITEROLES 6

AFFOGATI 6

GELATI 5

SORBETTO AL LIMONE 4

AGGIUNTA DI TOPPING AL
PISTACCHIO O NUTELLA

1

€

CREMA CATALANA AGLI AGRUMI
CON POLVERE E GOCCE DI LAMPONI 

CHEESECAKE CON
TOPPING AL PISTACCHIO

CHIACCHIERE
ALLA NUTELLA

NEW

NEW
CREMOSO AL PISTACCHIO CON
CRUMBLE SALATO 

7
NEW





BIBITE IN LATTINA
2COCA COLA 
2COCA COLA ZERO
2FANTA
2SPRITE
2ESTATHE LIMONE
2ESTATHE PESCA
2CHINÒ
2LEMONSODA
2SCHWEPPES

1ACQUA NATURALE
1ACQUA GASATA

ACQUA SAN BERNARDO 
IN BOTTIGLIA DI PLASTICA 50CL

BIBITE
€ €

10



BIRRE BOTTIGLIA 33CL
4TENNENT’S SUPER
4CERES

4PORETTI 4 LUPPOLI

BIRRE ALLA SPINA
IN BOTTIGLIA DI PLASTICA DA 0,5 L

GRIMBERGEN 
BLANCHE
UNA BIRRA DAL COLORE
CHIARO, NATURALMENTE
OPALESCENTE E DALLA
PIACEVOLE SCHIUMA
BIANCA, NEL PIENO
RISPETTO DELLO STILE
BELGA DELLE BIRRE
BIANCHE.

GRIMBERGEN
DOUBLE AMBREE
La miscela di malti a
diversa tostatura dona
a questa birra ad alta
fermentazione un
colore rossastro, quasi
mogano, e una schiuma
tendente alle tonalità
dell’avorio.

GRIMBERGEN 
BELGIAN PALE ALE
UNA BIRRA NATA
DALL’UNIONE DELLA
MILLENARIA TRADIZIONE
BRASSICOLA BELGA E LE PIÙ
MODERNE TECNICHE DI
LUPPOLATURA A FREDDO.

GUINNESS
GUINNESS È LA BIRRA
SCURA PIÙ FAMOSA AL
MONDO. LA PARTICOLARE
TOSTATURA DEL MALTO LE
CONFERISCE QUEL SUO
CARATTERISTICO COLORE
SCURO E L’INCONFONDIBILE
SAPORE AMAROGNOLO.

GRIMBERGEN 
BLONDE
una birra ad alta
fermentazione dal
colore giallo carico e
abbondante schiuma
bianca e cremosa.

TUCHER 
WEIZEN
BIRRA DI FRUMENTO DI
ORIGINE TEDESCA, COLORE
ORO. IL LIEVITO CHE
RIMANE IN SOSPENSIONE,
LE DONA UN GUSTO
PARTICOLARE E UN ASPETTO
OPACO, TORBIDO.

BROOKLYN
EAST IPA
UNA BIRRA ESUBERANTE AL
NASO CON I PROFUMI DEI
LUPPOLI INGLESI E
AMERICANI BEN IN
EVIDENZA, CHE REGALANO
PROFUMI ERBACEI,
SPEZIATI E SOPRATTUTTO
AGRUMATI.

CARLSBERG
SPECIAL BREW
È STATA REALIZZATA DAI
BIRRAI DANESI IN
OCCASIONE DELLA VISITA DI
CHURCHILL NEL 1950 IN
DANIMARCA. SPECIAL BREW
È UNA LAGER, DAL COLORE
ORO CARICO, A BASSA
FERMENTAZIONE ED ALTA
GRADAZIONE ALCOLICA,

TENNENT’S
SUPER
BEL COLORE GIALLO DORATO
LUMINOSO CON SCHIUMA
BIANCA DI POCA
PERSISTENZA. OLFATTO
DECISO NELLA NOTA
ALCOLICA, NASCONDE
PROFUMI DI MALTO E FIORI
BIANCHI CON LIEVI NOTE
LUPPOLATE.

BIRRE
tutte a 6€

€

11

6%VOL. 6.5%VOL. 6.7%VOL. 5.5%VOL. 4.2%VOL.

5.3%VOL. 6.9%VOL. 9%VOL. 9%VOL.

4CORONA
4BECK’S

BIRRE BOTTIGLIA 66CL €

BROOKLYN
PILSNER
Aroma maltato fresco e
"croccante" con
delicate note luppolate
erbacee date da un
generoso late hopping
con varietà tedesche.
ideata a Brooklyn ma
pensata per tutti.

4.6%VOL.


